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Bu bilgi yaprag, ilgili sektor ve medek orgitleri ile sendikalar ve yasa uygulama kuruluslarinin
temsilcilerinden olusan Yemek Saglama ve Sunum Sektoriinde Saglik ve Givenlik iletisim Kurulunca
hazirlanmistir. Uye orgiitlerce ve benzeri kuruluslarca gogaltilarak yemek saglama ve sunum isleriyle
ugrasan isletmelere ulasmasl amaglanmistir. Kilavuz, Saglik ve Guvenlik Kurumunca yayinlanmistir.

Ozet

Bu bilgi yapraginda gazla calisan donanimi (genellikle firinlar) elle ateslerken ortaya cikan kaza
sayisinin ¢oklugu hakkinda yemek saglama ve sunumu isleriyle ugrasanlara bilgiler verilmistir. AB
Y dnetmelikleri, yeni donanimlarda ilgili Standartlarda belirtildigi bicimde bu tir kazalari énleyecek
guvenlik aygitlarinin bulunmasini gerektirmektedir. Bu kilavuzda yemek saglama ve sunum isleriyle
ugrasanlardan eski donanimlarindaki bu tehlike olasiligini hesaba katmalari istenmekte ve bu tir firin ve
benzeri donanimic¢in Kurulun dnerileri verilmektedir.

Oneriler

Bu Oneriler en fazlarisk tasidigl gorilen firin ve benzeri kapali hazneli donanimlarlailgilidir. Buradaki
Onerilere uygun hareket etmek icin yemek saglama ve sunum isleriyle ugrasanlar riskleri
degerlendirmeli ve ya eski donanimlarina alev sbnmesine karsi guivenlik aygitlari takmak ya da belli bir
sire icinde eski donanimlarini bu aygitlari iceren yenileriyle degistirmek icin bir is programi
gelistirmelidirler. Aleyhinize yasal yollara bagvurulmasi olasiligini engellemek icin:

(a) yemek hazirlama donaniminin givenli bir bicimde calistirimasi icin gerekli egitim ve kullanim
yonergeleri veriniz ve yeterli gozetim saglayiniz;

(b) yapilabildigi 6lciide eski donaniminiza yoksa alev sonmesine karsl guvenlik aygiti yerlestiriniz. S6z
konusu aygitlar donanim Ureticisince onayli olmalidir;

(c) bu tir alev sonmesine karsl guvenlik aygitlarinin eski donaniminiza kurulumu olas degilse
donanimi bu tir aygitlari olan yenileriyle belli bir sire icinde degistirmek icin bir is programi
yapiniz. Bu arada calisanlarinizin guvenli bir bicimde calismasini saglamak icgin egitilmesi ve
gbzlenmes gerekir.

(d) aletleri dretici firmanin yonergelerine gore ve guvenli ¢alisma usullerine dikkat ederek duzenli
araliklarla bakimdan gegiriniz.

ikinci e donanim saticilarinin da sattiklari bu tir donanimlarin olasi oldugu ¢lcgiide givenli olmasini
saglama yukumldlukleri vardir. Bu tir ikinci € donamim satin alanlara donanimin burada belirtilen
Onerilere uygunluguna 6zen gostermeleri Onerilir.

Arkaplan

HSE denetcilerince 1988-1991 yillari arasinda yangin ve patlama olaylariyla ilgili kaza istatistiklerine
gore bu tir kazalarin kayda deger bir bolimii (130 tanes) gazla calisan yemek hazirlama donaniminin
elle ateslenmes sirasinda meydan geldi. Bu kazalarin da 6nemli bir bélimi (52 tanesi) cogu okul ya da
hastane mutfaklarinda yer alan firinlarda gerceklesti.

Kazaarin cogunda hafif yaralanmalar (112 tanesi), 10 tanesinde ise €l ve yilizde agir yaniklar oldu.

Yemek saglama ve sunum islerinde meydana gelen toplam kaza sayisinin yalnizca %1,6'sl yangin ve
patlamalardan kaynaklanmis olsa da bunlarin %80' gazla ¢alisan donanimin elle ateslenmesi sirasinda



meydana geldiginden bu konuya 6zel 6nem gosterilmesi gerekir.

Kazalarin ana nedeni gazin agilmasiyla atesleme arasinda gegen siirede gecikmedir. Bu gecikmeden
dolayi firinin icinde gaz birikintisi olusur ve patlayarak yanar.

Bu tir kazalar, Ornegin termo-elektrik vanalar gibi alev sonmesine karsi givenlik aygitlari
yerlestirilerek, gazin aglimasiyla ateslemenin ayni anda yapilmasi saglanarak dnlenebilir. Ne yazik ki
kazalarin meydana geldigi donanimlarin bilyuk bir ¢ogunlugu eski donanimlardir. Cogu guvenlik
Onlemlerini gerektiren Standartlarin (BS 5314: Bélim 1: 1976) uygulanmaya baslanmasindan énce
Uretilmisti. Bu tir givenlik aygitlarinin kurulumu su anda olasi olmayabilir. Sorun ancak eski
donanimlar giivenlik aygitlari olan yenileriyle degistirildiginde zamanla ortadan kalkacaktir.

Yeni donanimlar artik 1992 tarihli Gazla Calisan (Guvenlik) Y 6netmelikleri'nin gereklerini yerine
getirecek bicimde Uretilmelidir. Buna gére bilyuk 6lcekli mutfak esyalarinda (yani tim yemek hazirlama
donaniminda) alev stnamesine karsl guvenlik dnlemleri alinmis olmalidir. Ayrica varolan donanimda
da 1974 tarihli isyerinde Saglik ve Giivenlik Kanuna ve 1 Ocak 1997'den itibaren yiriirliize girecek
olan 1992 tarihli is Donanimi Saglama ve Kullanma Y 6netmeligine uymak icin belirli 6nlemlerin
alinmig olmasi gerekir.



Bu bilgi yapraginda verilen bilgiler iyi bir uygulamanin nasil olacagini gosterir, izlenmesi zorunlu
degildir. Ancak neler yapmaniz gerektigini distiniirken size yardimci olur.

Reklam, Uriin pazarlama ya da ticari amaglar disinda bu yayin serbestce gogaltilabilir. igerdigi bilgiler
Subat 1995 tarihi itibariyle gecerlidir. Kullanirken I Gtfen kaynagini HSE olarak belirtiniz.

Saglik ve Glvenlik Kurumunca (HSE) basiimis ve yayinlanmistir. Subat 1995



